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Nach Familienrezepten, mit kostbaren 
Zutaten werden die Stollen beim Bäcker 
im Ort gebacken. Da verbinden sich 
Kunst und Handwerk. Den hohen Wert 
des Weihnachtsstollens bezeugt heute das 
Siegel des Erzgebirgischen Stollenver-
bandes. Dieser garantiert, dass stets nur 
feine Zutaten in der traditionellen Weise 
verarbeitet werden. Die Bäcker und Kon-
ditoren leben die Leidenschaft für den 
Erzgebirgischen Weihnachtsstollen, das 
können Sie schmecken - Guten Appetit!

Vielen Dank, dass Sie einen echt Erzge- 
birgischen Weihnachtsstollen kaufen. 
Diese traditionsreiche Spezialität fertigen 
die besten Konditoren- und Bäcker-
meister des Erzgebirges. Schon in der 
Zeit des Silberbergbaus bereicherte 
Stollen als das Festgebäck die vielfältigen 
weihnachtlichen Bräuche. Die beständige 
Entwicklung dieses Brauchtums machte 
das Erzgebirge zum Weihnachtsland, den 
Stollen zum Mittelpunkt des Genießens.


